Unsere Lieferanten

GEMUSE/OBST

FISCH

ETER

FLEISCH
GEFLUGEL

BROT

Wann immer mbglich beziehen wir unsere Produkte
direkt aus Rohner’s Hofladen. Die regionale Nihe,
das gegenseitige Vertrauen und die
partnerschaftliche Zusammenarbeit ermdglichen es
uns, frische Produkte aus der Region in bester
Qualitit auf den Teller zu bringen — authentisch,

nachhaltig und mit viel Leidenschaft.

Fiir unsere A-la-carte-Gerichte verwenden wir
ausschliesslich MSC-zertifizierten Fisch sowie
Fisch aus heimischen Gewissern und Schweizer
Aquakulturen. Damit setzen wir auf
verantwortungsvolle Fischerei, den Schutz der
Fischbestinde und einen bewussten Umgang mit

unseren Okosystemen.

Unsere Eier beziehen wir vom 1'egi0na]en
Familienbetrieb Lindenmann in Kriessern. Der
Hof steht fiir hohe Qualitit, artgerechte
Tierhaltung und tiglich frische Eier aus dem
Rheintal. Besonders schitzen wir die langjihrige
und zuvcrlﬁssigc Zusammenarbeit, die von
Vertrauen und regionaler Verbundenheit geprige

ist.

Mérat beliefert uns seit Jahren zuverlissig mit
hochwertigen Produkten. Unser Fleisch und
Gcf‘lﬁgcl stammen ausschliesslich aus der Schweiz,
unser Wildfleisch beziehen wir aus Europa. Dabei
legen wir grossen Wert auf sorgfiltig ausgewihlce
Herkunft, verantwortungsvolle Beschaffung und
hochste Qualitirc.

Unsere Brotspezialititen bezichen wir von der
Feinbickerei Romer’s — frisch, regional und in

bester handwerklicher Qualitir.



WEINEMPFEHLUNGEN ZUR
HERBSTKARTE

WEISSWEIN

Weingut Fromm

ROTWEIN

Ripa della Volta

Bodegas Vizcarra

Domaine du Tix

Weingut Roman Hermann

Ansitz Waldgries

PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN INKLUSIVE 8.1 % MWST
ALL PRICES IN CHF, INCLUDING 8.1% VAT.

Pinot Blanc Malans AOC
Weissburgunder

Graubiinden

Valpolicella DOC

Corvina, Corvinone, Oseleta

Ripasso Ripa della Volta, Venetien

Vizcarra 15 meses
Tempranillo
Ribera del Duero

Cuvée Bramefan
Syrah, Grenache
Ventoux AOP

Terra Noir
Zweigelt, Merlot, Pinot Noir
Flisch AOC, Graubiinden

Lagrein
Alto Adige DOC Siidrirol

1dl 7.5dl
11 82

8 63

8 63

7 58
7.5 dl

71

60

Restaurant & Bar

FORUM

WIDNAU



Vorspeisen

GEMISCHTER SALAT Kernen « Sprossen 14
French-, Balsamico oder Feigendressing

GRUNER SALAT 12

GEBEIZTER-LACHS Sauerrahm-Meerettichcreme 21

Randenpralinen « Sprossen

sautierte Waldpilze

FORUM-SALAT Nisslisalat « Hirschtrockenfleisch 18
Feigendressing . Frischkiisepra]ine

im Knsupcrmantcl

KURBISCREMESUPPE Gerostete Kiirbiskerne « Kiirbiskernél 10
WILDCONSOMME Flidli « Gemiiscjulienne 13

Restaurant & Bar

FORUM

WIDNAU

PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN INKLUSIVE &.1 % MWST
ALL PRICES IN CHF, INCLUDING 8.1% VAT.



RIBELMAIS-POULARDE

HIRSCH-ENTRECOTE

HIRSCH-INVOLTINI

WILDSCHWEIN

REHPFEFFER “]AGER—ART”

WILDBRATWURST

Fleisch

Gefille mic Preiselbeer-

Frischkise-Creme

Jus « Kiirbispolenta « Herbstgemiise

Portweinjus » Spitzli « Rosenkohlblitcer

Rotkraut « Kiirbisecken « Marroni

Gefiille mit Wirsing und Rohschinken
Gin-Jus

Pilzrisotto « Herbstgemiise

Geschmorte Kopfbacke
Spﬁtzli . Hcrbstgcmijsc . Mirza—Apfcl

Spﬁtzli « Rotkrauec - Mirza—Apfc]

Zwiebelsauce « Rosti

Klassiker

CORDON BLEU
VOM KALB

WIENER
SCHNITZEL

Gefiullt mit Mostbrockli
Appcnzc]lcr Kise

Pommes - Gemiisebouquet

Pommes - Gcmilsebouquct
vom Kalb

vom Schwein

39

48

39

26

24

39
26

Restaurant & Bar

FORUM

PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN INKLUSIVE &.1 % MWST

ALL PRICES IN CHF, INCLUDING 8.1% VAT.

WIDNAU



Fisch

KABELJAU Kriuterkruste « Pilzrisotto Herbstgemiise 38
LOSTALLO-LACHS Kiirbiskernpesto « Kiirbispolenta 42
Rosenkohlblitter

Vegetarisch

HERBSTTELLER Spitzli « Rotkraut « Marroni 29
Rosenkohl « Kiirbis » Mirza—Apfel

PAPPARDELLE Gorgonzolarahmsaucc « Walniisse 26
Salbei » sautierte Pilze
Parmesanhobel
J
&)
&/ KICHERERBSEN- Herbstgemiise « Marroni 29
& OMLETTE Veganes Preiselbeer-Topping
KNUSPERROSTI Herbstgemiise » Kise 26

Pilze Mirza—Apfcl

Restaurant & Bar

FORUM

WIDNAU

PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN INKLUSIVE &.1 % MWST
ALL PRICES IN CHF, INCLUDING 8.1% VAT.



